
MENÚ DE GRUPO

ENTRANTES A ELEGIR 3, (Elegir 3 entrantes los
mismos para todo el grupo):

Tabla de Cecina de León con Parmesano rayado.
Croquetas de Jamón, Boletus, Chipirón y Cecina cocida.
Revuelto de Boletus y jamón con un “toque” de Ali-Oli.
Ensalada de Ventresca, Pimientos y Anchoas.
Trigueros a la plancha con Panceta Ibérica.
Ensalada de jamón con virutas de foie y frutos secos confitados.

_________________________________________________
_______________

SEGUNDOS A ELEGIR:
Bacalao en tempura negra con trigueros y

salsa de langostinos.

Corvina al horno con patata panadera.
Carrillera de cerdo guisada.
Entrecot a la plancha con patatas y padrón.

POSTRE:
Postre casero

BODEGA: VINOS (1 botella para cada 2
comensales)

Verdejo
Tinto Ribera del Duero

CAFÉ INCLUIDO
NOTAS:

Menú para grupos a partir de 6 personas.
Siempre mediante reserva.
En caso de cancelación de algún menú se avisará con 24 h mínimo de antelación , si no
se cobrara el 100% de la reserva.
Menú a mesa completa



38 € IVA incluido


